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BIORESTAURANTCAFECATERING

»Den Herbst erleben im Glas und auf dem Teller«

Durch gutes Gemise, solides Handwerk
und uralte Rebsorten

17. Oktober 2026 - 19 Uhr

Amuse
Karbis | Apfel | Ziegenkase | gerOstete Kerne
Krauterseitling | Sellerie | Haselnuss | Pilzjus
Zander | Lauch | Petersilie | Molke
Reh | Petersilienwurzel | Preiselbeere | Wacholder

Feige | Feigenblatt | Joghurt | Walnuss | Schokolade

135 € (Menu inkl. Wasser & Wein)



